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D.O. NAVARRA

Nota de cata

Color: Rojo carmesi.

Aroma: Intensos aromas de frutas del bosque
silvestres (grosellas, frambuesas, fresa), golosina,
notas lacteas y final floral (violetas).

Paladar: Entrada suave, elegante y fresca. Notas de
frutas rojas con tonos lacteos de yogur de frutas del
bosque.Vino muy fresco, recocrrido con volumen.
Expresivo con final floral y goloso.

VINEDO

C I NCO Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: 6-8 °C

SARNACH
NAS ViIESS Maridaje: Arroces, pastas, verduras y carnes blancas.

SENORIO DE Alérgenos: Contiene sulfitos. Contiene caseina.

SARRIA

DESDE 1953
UENTE LA REINA

1 - PRODUCT OF SPAIN

Histérico Premios:
° 91 puntos Tim Atkin 2024
90 punots Guia Pefiin 2025
Doble Medalla de Oro Grenaches du Monde 2023
Medalla de Plata Decanter 2023
Medalla de Oro Grenaches du Monde 2022
Mejor Vino Rosado en la Seleccion Vinos D.O. Navarra 2022
90 puntos Guia Pefiin 2022
Medalla de Oro Asia Wine Trophy 2021
Medalla de Oro Mundus Vini 2020
Medalla de Oro Berliner Wein Trophy 2020
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, Superficie viiiedo propio: 100 ha

e Ubicacion: Puente la Reina, Olite y Corella (Navarra)

'}. = Tipo de Suelo: Pardocalizos y margas

Y Edad media del vifiedo (Vifiedo Cinco): 60 afios

» Altitud: 450 m
Clima: Mediterraneo continental con influencia atlantica.
Densidad de Plantacion: 2.300 cepas/ha
Rendimiento: 3.500 kg/ha

. Tipo de plantacién: Vaso

ELABORACION

Vendimia: Manual

Fecha vendimia: Septiembre - Octubre

Depoésitos de Fermentacion: Acero inoxidable con temperatura
controlada

Temperatura Fermentacion: e
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Grado: 14,5 %
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Contiene sulfitos.
VINEDO

Datos Logi

S
Botella: Borgofia Nova 75cl >
- Corcho: DIAM 3
~ Caja: 6 botellas '

IQnes caja 245X 28 5x1
2S0: 6. 85 T ;
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Bodega de Sarria. Sefiorio de Sarria, sn. 31100 Puente la Reina (Navarra) T +34 948 202 200
www.bodegadesarria.com // info@bornosbodegas.com



